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Bienvenue a

/MARHAKECH

Bienvenue au Gaillard Marrakech, ot l'excellence culinaire rencontre le raffinement absolu.
Deécouvrez un univers gastronomique d'exceprion, alliant harmonieusement saveurs internationales et
asiariqucs. Des vorre arrivee, laissez—vous seduire par notre ambiance npulcnte et L"Iﬁg-.mtu, puis dérendez-vous
sur notre lounge-terrasse sous les ¢roiles.

Sur notre rooftop exclusif, savourez une vue panoramique sur la ville tout en dégustant nos créations culinaires.
Chagque soir, notre restaurant s'anime avec des performances live, des D] sets envottants accompagnés de ses
danseuses et des rvthmes Gnaoua captivanes, transformant chaque visite en une célebration mémorable

au ceeur de Marrakech.
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Le mot du Chef

* Clest avec un immense plaisir que nous vous accueillons 4 Le Gaillard Marrakech.
Chaqw: plat (UE NOUS YOUS Proposons est le fruit dune passion pmfbndc pour la cuisine

et d'un engagement inébranlable envers la qualiee et l'innovation,

Nous avons congu s:haquc TECeLte avec $0in, en puisant notre inspiration dans les saveurs du monde
entier, tout en conservant l'essence méme de la cuisine asiarique et internationale. Notre ﬂhjCL‘tiFCSt de
vous offrir une L‘xpéricncc gusrative inoubliable a chﬂquc visite, ol chnquc bouchée vous TaAnNsSPoTLe Vers de

nouveaux horizons culinairves.

Nous sommes ravis de vous faire decouvrir notre art culinaire et de partager avec vous des moments

d'exception au Gaillard Marrakech.”

PRODUITS DU TERROIR ET PRODUITS FRAIS



FNTREES

César aux gﬂmbﬂs et pou]er, burratina er vieux parmesan
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Salade de boeuf thailandaise (fruic a coques)

Thai Beef Salad

Salade nordique et ceuf de caille, vinaigretee a la savora

Nordic salad and L[Lm't] egg, vinaigrette 4 la savoura

Guacamole d’avocat, gﬂmbas tempura et nachos fait-maison
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Tartare de romates coeur de boeuf et sa buracea arvisanale
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Asperge rotie, ceuf de poule poché er sabavon au safran pur
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Carpaccio de beeuf, huile dolive et feuilles de roquette

Beef carpaccio, olive vil and rocker leaves

Pastilla de gambas et poireaux confics
Pastilla of Prawns o nd candied leeks

Carpaccio de saumon, huile de pépin de raising et aneth fraiche

5;1[1’!’[011 L':.lr].'l:li.'l..'ii}, Li:l':lpt.‘ SL.'E."IL{ Lﬂ[ .'l!'!d F]'L".'ih Li[“

Assortiment de briouats, sauce harissa miel et yoghourt aux fines herbes
Assorrment of briouats, honey harissa sauce and herb yogurt

Gyoza de poulet, sauce satay
Chic

cen Civoza, Sacay Sauce

Poke bowl saumon et avocat
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Feuillet¢ d'escargots de bourgogne, et ereme réduite 4 l'ail rouge contic
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SUSHIS

Selections Fujivama 12pe 310 DH
(Nigiri saumon, california saumon reriyaki, spring rolls avocar ereverres et saumon fumé)

(Salmon nigiri, salmon reriyaki california roll, avocado and shrimp spring rolls, and smoked salmon)

Sélections Tokvo by Night 24pc 550 DH
(California saumon teriyaki, california gambas créme cheese, spring roll avocar creverte saumon fumé,

maki thon rouge)

California salmon reriyaki, California shrimp eream cheese, avocado shrimp smoked salmon spring roll,

L1

red tuna ma

Sélections Le Gaillard Gold 36pce 710 DH
(Nigiri thon truffe, nigiri saumon wakame, nigiri creverte arinkha, crunchy roll by me erab, sashimi saumon,
sashimi thon, dragon roll, spring roll)

Tuna truftle nigiri, salmon wakame nigiri. shrimp arinkha nigiri, crunchy roll with crab. salmon sashimi,

ELna :'-;’I.Sl']tl'!']i. L'li':lgﬂﬂ Ft'I“, 51']'11"[115: I'L')l]

Selections Nippon s6pe 1100 DH
Nigiri thon rruffe, nigiri saumon wakame, nigiri creverte arinkha, crunchy roll by me crab, sashimi saumon,
sashimi thon, dragon roll, spring roll)

Tuna cruttle nigiri, salmon walkame nigiri, shrimp arinkha nigiri, crunchy roll wich erab. salmon sashimi.

PATES

Gnocchis a la tomate et mozzarella fumee 160 DH
IIIHITI:] (8] il11L'1 sm i_'ll{{fd MOEE il]'ﬂ“:l gl‘] UL‘[‘E‘l i.‘;

runa sashimi, dragnn roll, spring rol]

Risotto au Safran pur et Saint-Jacques roties 280 DH
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Linguines saumon laqué et créme au caviar 280 DH

Glazed salmon iinguinc and caviar cream

Tagliatelles aux gambas et romates confites 260 DH
'I':sgli;lru“u with prawns and candied romaroes

Spaghetti black, poulet contit, trio de poivrons grillés et chips dail 260 DH

Hp;lghcrri black, chiclen confit, trio ufgri“c(

peppers '.1I'H.|. E’:ITI.ILL' CE'ljpS

Ravioles torestieres 220 DH

Forest ravioli




VIANDES

Filet mignon de beeut deux cuissons, fagor dharicots verts et pomme 280 DH
bouchon confire
Beef filer mignon coaled rwice, bundle »:*-F:L_jrccn beans and eandied 1111}1|u cork

Cote de boeut rtomahawk juste grillee, poratoes wedges 490 DH
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Brochettes mixtes (beeuf/ poulet/ gambas) sur un braséro parfumé aux herbes de PAtlas 290 DH
Mixed skewer {lwuf]"thicl{uu,-"prm\'n.ﬁl on a brazier Havored with Atlas herbs

Coeur d'épaule d'agneau de sept heures confit mousseline de carorte a lorange 280 DH

Seven-hour shoulder of lamb confit with carrot and orange mousseline

Souris d'agneau braisée, mousseline de butternut au beurre et pois chiche a 320 DH
I'ail et cortandre _
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Tajine de jarret de boeuf aux artichaurs et petit pois fagon douar (a I'ancienne) 280 DH

Beef shank ragine with arrichokes and peas like in the douar

Tanjia marrakchia au citron confit et safran pur de raliouine 270 DH
Tunjia nuarrakehia wich prcxurval lemon and pure saffron trom Taliouine

Tajine de coqueler aux olives meslala et citron 240 DH
Cockerel ragine with meslala olives and lemon

Belle entrecore de boeut au beurre maicre d'horel 250 DH

Beauriful beef entrecore wich maitre dhécel burter

Garnitures

Leégumes grillés — Grilled vegerubles

60 DH
Pomme de terre wedges - Potaco wedge &0 DU
Pomme des champs - Field pocare 60 DH
Caponara daubergine - Egeplant Caponata &0 DH
Pommes frites fagon coin de rue - Strcer-style french fries 60 DH
Grarin dauphinois - Dauphineds grarin &0 DH
Purée de pommes de terre - Mashed poraroes &0 DH
Purée de pommes de rerre 4 la truffe - Truffle mashed poracoes 75 DH

- ) il L] a 1
Sauces: Poivre, C.]mmplgmns, Bearnaise, Fromagere




POISSONS

Tataki de saumon de Norvege fagon kunafa, edamame et aubergine grillee 260 DH
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Daurade vapeur dans une feuille de bambou et wok de legumes 295 DH
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Loup bar entier de la Mediterrance, po¢lee de fruits de mer et riz jaune fagon piella 280 DH

Whole Mediterranean sea bass, pun«[‘i‘imi seafood and }1:11:“;1~5T_\-‘]1: _wilm\' TiCe

Tajine de gambas et moules 4 Thuile de sésame et farandole de poivrons a la charmoula 280 DH
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MENU ENFAN T

Nuggets de poulet accompagneés de frites 150 DH

Chicken nugEets with fries

Poisson p:mé accnmpagné de purée de pomme de rerre 150 DH
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Steak de boeuf accompagne de legumes 150 DH

Beef steak wich vege cables




DESSERTS

Tarte au citron déstructurée

Deconstructed Lemon Tart

Forer noir a 'Amarena fagon Le Gaillard

Black Forestr with Amarena Le Gaillard sr_'-.'iu

Tiramisu artisanal

Homemade Tiramisu

Pavlova a la ginduja et fruics rouges

Pavlova with giuduju and red Fruirs

Pain perdu a la framboise, glace vanille et caramel beurre salé

}'\ll.‘iplh.'!'t'_\' E‘IT:.'!'IL'l.'I toast, \":lﬂi.”".'l ice cream llnd Si!l.[l.!d l‘.lLlE'ECl' LI‘.ll'[HTlL‘]

Moelleux au chocolat et glace Vanille Bourbon

Chocolate fondant wich Bourbon vanilla ice cream

Paris Brest 4 la noisette

Paris Brest wich hazelnure

Assiette de fruits de saison, sorbet et meringue

Plate of seasonal fruits, sorbet and meringue

Framboisier trompe Toeil

i{:tsphvrr}' rrompe l'oeil

Cabosse de cacao a la mangue

Cocoa pud with mango

Cheesecake aux fruies rouges

Fed Fruit cheesecake

3 boules de glace
Glace : vanille, chocolar, ]"ri:'-t;lchc, caramel / Sorbetr: framboise, citron

[ce cream; 1ir’lLl'Iil]'.]., I..'E'll..'n'.'l.ll:'lI:C, ]TE:iT.".'lC]']'EL?. C‘.I‘J'LI.]TIL‘] l.l' SUI'i}L‘EI r:'l.'iP!'IC"l'l'}'. EI.'.‘lTiL?Ti
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100 bH







